
 

 

Vesperkarte 
 

Aus dem Suppentopf 
 

Selsinger Hochzeitssuppe 

mit reichlich Einlage 

3,00! 

 

* * * 

 

Deftige Kartoffelcremesuppe 

mit geröstetem Speck 

4,00 ! 

 

* * * 

 

Hummercremesuppe 

mit Krabben 

5,90 ! 

 

 

Lecker Vorweg 
 

Frische Champignons in Kräuterrahm  

mit Käse überbacken, dazu Baguette | vegetarisch 

9,50 ! 

Als Vorspeise 7,00 ! 
 

* * * 

 

Bandnudeln mit Pestosoße 

und geriebenen Parmesan | vegetarisch 

9,50 ! 

Als Vorspeise 7,00 ! 

 

* * * 

 

Geräucherter Lachs 

an Kartoffelrösti mit Kräuterdipp 

10,50 ! 

Als Vorspeise 8,00 ! 
 

* * * 
 

Backkartoffel mit Kräuterquark 

und gebratenen Putenstreifen 

9,00 ! 

Als Vorspeise 5,50 ! 



 

 

 
 

Vesper 
 

Deftige Brotzeitplatte 

mit Aufschnitt, Käse, geräucherten Lachs, Brot und Butter 

dazu reichen wir einen Osteland Aquavit 

12,00 ! 

 

* * * 

 

Roastbeef, rosa gebraten 

mit Remoulade und Bratkartoffeln 

13,00 ! 

 

* * * 

 

Elsässer Wurstsalat 

mit Zwiebeln und Käsestreifen, Baguette 

9,00 ! 

 

* * * 

 

Matjesfilet Hausfrauen- Art 

mit Apfel- Sahnesauce und Bratkartoffeln 

10,50 ! 

 

* * * 

 

Sülze mit Remouladensauce 

und Bratkartoffeln 

8,50 ! 

 

* * * 

 

Knipp mit Apfelmus und Bratkartoffeln 

7,50 ! 

 

* * * 

 

Hausgemachte Käsespätzle 

mit Salatteller 

8,50 ! 

 

* * * 

 

Wir empfehlen Ihnen zu unseren Vespergerichten einen 
Grünen Veltliner aus Österreich 


